
SI NO NON SO

I pasti sono arrivati puntuali 7
Il mezzo di trasporto dei pasti è idoneo per capienza e igiene 7
Sono pervenuti tutti i pasti e tutte le diete previste 4 2
Il refettorio è sufficientemente capiente 7
Il refettorio è sufficientemente pulito 7
Il refettorio è dotato di zanzariere alle finestre in buono stato 7
I tavoli sono correttamente apparecchiati 7
Le stoviglie utilizzate sono pulite 7
Il menù è esposto 7
Esiste un elenco delle diete speciali previste 7
Le grammature sono esposte o comunque presenti 6 1
Gli armadi ove vengono riposte le stoviglie sono puliti e appropriati 7
La rumorosità all’interno del refettorio, durante il pasto, è sopportabile 7
Il personale addetto allo sporzionamento è cortese e professionale 7
Il personale addetto allo sporzionamento indossa una divisa pulita 7

7
Sono rispettate le grammature previste 5 2
Sono serviti correttamente tutti gli utenti 7
Le materie prime sono provenienti da agricoltura biologica 7

PRIMO SECONDO CONTORNO
SI NO ABBASTANZA SI NO ABBASTANZA SI NO ABBASTANZA

La portata è quella prevista dal menù 7 5 2 7
Il cibo NON emana cattivi odori 2 5 2 3 2 3
Il cibo è gradevole 5 2 1 2 1

GIUDIZIO COMPLESSIVO su N. 2 monitoraggi 
MOLTO POSITIVO POSITIVO MEDIOCRE INSUFFICIENTE PESSIMO

7

MONITORAGGIO PRIMARIA ULIVETO
Dati Ottobre 2024_Giugno 2025

Monitoraggi effettuati n.7

Il personale rileva le temperature di ogni contenitore al momento della loro apertura e le 
documenta correttamente
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